KRAUTERBURLI



KRAUTERBURLI

S wytenr
FEINBACKEREI

1 Stiick Schwyter-Biirlibrot,
vom Vortag
1508 Butter

1/2 Bund Schnittlauch
1/2 Bund Dill

1/2 Bund Petersilie
etwas Zitronensaft

Salz, Pfeffer

Butter weich werden lassen. Das
Brot alle 2-3 cm einschneiden.

Krauter fein hacken und mit der
weichen Butter zu einer Masse ver-
kneten. Die Masse mit Salz, Pfeffer
und Zitronensaft abschmecken.

Krauterbuttermasse in die Ein-
schnitte des Brotes streichen. In
Folie verpacken und im Backofen
bei 180°C knusprig backen.

Schmeckt besonders lecker,
wenn es noch warm ist.
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