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WEITERE REZEPTE FINDEN SIE AUF UNSERER HOMEPAGE UNTER WWW.SCHWYTER.COM

En Guete!

LAUGEN-KÄSE-PUFFER

ZUBEREITUNG
1.	 Butter schmelzen. Laugen in kleine 

Stücke schneiden oder zerzupfen.
2.	Laugenstücke, Käse, Eier und Butter 

zu einer Masse verkneten. Peter-
silie hacken und unter die Masse 
mischen. Masse mit Pfeffer und 
Muskatnuss abschmecken.

3.	Brotmasse zu kleinen Puffern 
formen und in heißem Öl in der 
Pfanne goldbraun ausbacken.

ZUTATEN
750 g		  Schwyter Laugen-Rugeli  

	 oder -Brezel, vom Vortag
3 EL		  Butter
80 g		  Greyerzer, gerieben
2		  Eier
1 Bund		  Petersilie
Pfeffer, Muskatnuss
Rapsöl

ZUTATEN
8 Scheiben	 Schwyter-Brot 
		  vom Vortag
1Liter		  Milch
2		  Ei
1 EL		  Zucker
1 Prise		  Salz

Wenn Sie sich bei der 

Brotwahl nicht ganz sicher sind, 

wir beraten Sie gerne.


