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SERVIETTENKNODEL i

2508 Schwyter-Brot vom Vortag
300 ml Milch

1Stk. Zwiebel

708 Butter

2 Stk. Eier

12 Bund Petersilie

Salz, Pfeffer

Zwiebel schilen, fein hacken und in einer
Pfanne mit Butter glasig andiinsten. Das
Brot in feine Wiirfel schneiden und die
Petersilie fein hacken.

Eier, Milch, etwas Salz und Pfeffer mitein-
ander verriithren und die Brotwiirfel, die
Petersilie und Zwiebeln hinzugeben. Die
Masse nun 1 Stunde ruhen lassen.

Hitzebesténdige Frischhaltefolie (ca. 30 x
50 cm) auflegen, die Brot-Milch-Mischung
darauf verteilen und eine etwa 6 cm dicke
Rolle formen, deren Folienenden straff
aufgewickelt werden, ahnlich wie ein
Bonbon verschlieBen.

Die Serviettenknddel-Rolle nun bei Dampf
(100°C) ca. 25 Minuten dampfen und
anschlieBend in ca. 1 cm dicke Scheiben
schneiden und servieren.
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