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En Guete!

BROTCHIPS

ZUBEREITUNG
1. Ofen auf 200°C Ober-/Unterhitze vor-

heizen (Heissluft/Umluft 180°C).
2. Brotscheiben auf dem vorbereiteten 

Blech verteilen. Mit einem Back-
pinsel die Bratcrème gleichmässig 
dünn auf dem Brot verteilen. Nach 
Belieben Salz und weitere Gewürze 
darüberstreuen.

3. In der Mitte des vorgeheizten Ofens 
5–10 Minuten backen, bis das Brot 
anfängt zu bräunen.

ZUTATEN
150 g  altbackenes Brot, 

 in 2–3 mm dünne Scheiben
2 EL   Bratcrème
½ TL  Salz
Gewürze nach Belieben
(z. B. Paprika, Curry, Chilipulver, 
Knoblauchpulver, getrocknete Kräuter)

Wenn Sie sich bei der 

Brotwahl nicht ganz sicher sind, 

wir beraten Sie gerne.


