FOTZELSCHNITTE



FOTZELSCHNITTE

S wytenr
FEINBACKEREI

16 Scheiben altes Brot

2

1.5dl

5EL

Salz
Bratbutter

Eier
Milch
Honig, fliissig

Eier, Salz und pro Ei1 EL Milch ver-
quirlen. Restliche Milch erwdrmen
und Honig dazu rithren.

Brotscheiben portionenweise zuerst
durch die Honigmilch ziehen, im Ei
wenden und in der heissen Bratbut-
ter beidseitig goldbraun braten.

Nach Belieben Zucker mit Zimt ver-
mengen und darin die Fotzelschnit-
te wenden und Fruchtmus dazu
servieren.
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