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KNOBLAUCH-GEMUSEBROT FEINBACKERE!

Brot vom Vortag, z. B. Baguette, mit Knoblauch Kréuterbutter, Peperoni, Zucchetti und Kése fillen,

im Ofen backen und warm servieren.

1-2 Knoblauchzehen
ca.60g Krauterbutter, weich
100-150g Gemise

(Peperoni, Zucchetti)
100-150g  Greyerzer
2608 Schwyter Brot,

vom Vortag

Backofen auf 200°C vorheizen.
Knoblauch zur Krauterbutter
pressen und verrithren. Gemiise
in feine Scheiben oder Wiirfel
schneiden. Kise in Scheiben
schneiden. Brot ein, aber nicht
durchschneiden. Broteinschnitte
leicht auseinanderklappen.

Mit Krauterbutter, Gemiise und Kase
fullen. In der Ofenmitte 10-15
Minuten backen. Warm servieren.
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