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ZUBEREITUNG
1.	 Das Weissbrot in dünne Scheiben schneiden und 

diese je nach Grösse dritteln oder vierteln.
2.	 In einer beschichteten Bratpfanne das Olivenöl 

erhitzen. Die Brotscheiben darin von allen Seiten 
knusprig braun braten. Auf einen Teller geben.

3.	 Die Tomaten je nach Grösse in Scheiben oder 
Schnitze schneiden. Die Mango schälen, das Frucht-
fleisch vom Stein schneiden und quer in Scheiben 
schneiden. Die Frühlingszwiebeln rüsten und 
mitsamt Grün in feine Ringe schneiden. Die Oliven 
wenn nötig entsteinen und in Streifen schneiden. 
Die Basilikumblätter hacken. Alles in eine Schüssel 
geben.

4.	 Für die Sauce Bouillon, Essig, Salz und Pfeffer ver-
rühren, dann das Öl unterschlagen. ½ der Sauce 
zu den Salatzutaten in der Schüssel geben und sorg-
fältig mischen.

5.	 Unmittelbar vor dem Servieren den Salat und die 
Brotscheiben in tiefen Tellern anrichten und mit 
der restlichen Sauce beträufeln. Sofort geniessen, 
sonst verliert der Salat seine Knusprigkeit.

WEITERE REZEPTE FINDEN SIE AUF UNSERER HOMEPAGE UNTER WWW.SCHWYTER.COM

En Guete!

LUST AUF EINEN ERFRISCHENDEN BROTSALAT?

KNUSPER-BROTSALAT MIT TOMATEN UND MANGO

ZUTATEN
200g		  Schwyter-Brot vom Vortag
1 dl		  Olivenöl
250g		  Cherrytomaten
1		  Mango
2		  Frühlingszwiebel
8		  schwarze Oliven
1/3 Bund		 Basilikum
2 EL		  warme Gemüsebouillon
3 EL		  weisser Balsamico
6 EL		  Olivenöl
Salz, Pfeffer Wenn Sie sich bei der 

Brotwahl nicht ganz sicher sind, 

wir beraten Sie gerne.


